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Baba au rhum
Brioche, sirop parfumé au rhum brun, chantilly à la vanille

4,50 €

La fameuse Tarte Caramel au Beurre Salé
Ganache caramel beurre salé, volutes chocolat noir, sablé strusel chocolat

4,95 €

La Perle
Mousse vanille de Madagascar, caramel coulant fève de tonka, feuilletine croustillante, biscuit chocolat

5,50 €

Le Citron
Ganache montée yuzu, marmelade citron jaune et menthe, coque craquante chocolat blanc

6,20 €*

Pâtisseries saisonnières

Les incontournables

Écrin praliné
Mousse chocolat noir, cœur coulant praliné, feuilletine pralinée croustillante

5,40 €*

Pavlova
Meringue, chantilly vanille de Madagascar, fruits frais

4,95 €

Tarte Fruits rouges Citron
Crémeux fruits rouges, ganache montée citron vert, framboises, pâte sablée

5,20 €

Garance
Mousse mascarpone vanille, compotée de fraises, fraises, biscuit et strusel citron

5,50 €

Cheesecake Fraise Basilic
Mousse cheesecake, compotée fraise et basilic, sablé strusel

5,20 €

Tarte pistache Framboise
Ganache montée pistache, compotée de framboises, feuilletine praliné pistache, biscuit pistache, pâte sablée

5,60 €

Tarte tourbillon
Mousseline à la vanille, fruits frais, sablé strusel

5,20 €

Mille-feuille Praliné Tonka
Mousseline au praliné, ganache montée vanille tonka, pâte feuilletée caramélisée cacao

4,95 €

Charlotte aux Fraises
Mousse suprême vanille, crémeux fraise, compotée de fraises, fraises, biscuit pâte à choux

5,50 €

Tarte Fraise Vanille
Mousseline légère vanille de Madagascar, fraises, sablé strusel

4,95 €

Tarte Pomme Noisette praliné
Pommes caramélisées, crème amande noisette, praliné à l’ancienne, sablé strusel

4,60 €

**

*

*



Rose Saint-Ouen
Crémeux citron vert, framboises, ganache montée vanille de Madagascar, noix de coco, pâte sablée

5,80 €

Royal
Mousse légère chocolat noir, feuilletine pralinée, biscuit macaron

4,95 €

Saint-Honoré 
Chou à la vanille de Madagascar, caramel, chantilly à la vanille, sablé strusel

5,40 €

Tarte citron meringuée
Crémeux citron, meringue aux zestes de citron vert, sablé strusel

4,80 €

Tarte Dulcey
Ganache chocolat blond, cacahuète caramélisée, mousse chocolat noir, sablé strusel chocolat

5,20 €

Tarte framboise Vanille
Crème mousseline vanille de Madagascar, framboises, sablé strusel

5,00 €

Tarte Roma
Ganache Gianduja, feuilletine croustillante, mascarpone vanille de Madagascar

5,20 €

Paris Brest
Mousseline au praliné, chou craquelin

4,90 €

Mille-feuille vanille
Mousseline vanille de Madagascar, pâte feuilletée caramélisée 

4,20 €

Mousseline légère vanille de Madagascar, framboises, biscuit génoise
5,40 €Régalice framboise**

Farandole
Macaron, mousseline vanille de Madagascar, framboises

5,50 €

   *seulement en individuel
** seulement en grand gâteau

D’autres créations peuvent être proposées
selon l’inspiration de nos pâtissiers

Tarte pure pistache
Crémeux pistache, crème montée légère pistache, biscuit pistache, éclats de pistache, pâte sablée

5,80 €*

Délice
Biscuit macaron moelleux, crème légère vanille de Madagascar, framboises, meringue italienne, noix de coco

5,10 €

**



78 rue des Carmes
02 59 05 00 01

rouen
27 place de la Mairie

02 35 34 70 39 

quincampoix

Mardi au samedi
9h30 - 19h30

Mardi au samedi
7h00 - 19h30

Dimanche
7h30 - 12h45

Dimanche
Fermé

maison-vatelier.com


	Collection Printemps - Été 2026
	Pâtisseries saisonnières
	Tarte Fraise Vanille
	Mousseline légère vanille de Madagascar, fraises, sablé strusel

	Cheesecake Fraise Basilic
	Mousse cheesecake, compotée fraise et basilic, sablé strusel

	Tarte Fruits rouges Citron
	Crémeux fruits rouges, ganache montée citron vert, framboises, pâte sablée

	Tarte pistache Framboise
	Ganache montée pistache, compotée de framboises, feuilletine praliné pistache, biscuit pistache, pâte sablée

	Garance
	Mousse mascarpone vanille, compotée de fraises, fraises, biscuit et strusel citron

	Tarte tourbillon
	Mousseline à la vanille, fruits frais, sablé strusel

	Pavlova
	Meringue, chantilly vanille de Madagascar, fruits frais

	Charlotte aux Fraises
	Mousse suprême vanille, crémeux fraise, compotée de fraises, fraises, biscuit pâte à choux

	Mille-feuille Praliné Tonka
	Mousseline au praliné, ganache montée vanille tonka, pâte feuilletée caramélisée cacao


	Les incontournables
	La fameuse Tarte Caramel au Beurre Salé
	Ganache caramel beurre salé, volutes chocolat noir, sablé strusel chocolat

	La Perle
	Mousse vanille de Madagascar, caramel coulant fève de tonka, feuilletine croustillante, biscuit chocolat

	Baba au rhum
	Brioche, sirop parfumé au rhum brun, chantilly à la vanille

	Écrin praliné
	Mousse chocolat noir, cœur coulant praliné, feuilletine pralinée croustillante

	Le Citron
	Ganache montée yuzu, marmelade citron jaune et menthe, coque craquante chocolat blanc

	Tarte Pomme Noisette praliné
	Pommes caramélisées, crème amande noisette, praliné à l’ancienne, sablé strusel


	Farandole
	Macaron, mousseline vanille de Madagascar, framboises

	Délice
	Biscuit macaron moelleux, crème légère vanille de Madagascar, framboises, meringue italienne, noix de coco

	Mille-feuille vanille
	Mousseline vanille de Madagascar, pâte feuilletée caramélisée

	Paris Brest
	Mousseline au praliné, chou craquelin

	Régalice framboise
	Mousseline légère vanille de Madagascar, framboises, biscuit génoise

	Rose Saint-Ouen
	Crémeux citron vert, framboises, ganache montée vanille de Madagascar, noix de coco, pâte sablée

	Royal
	Mousse légère chocolat noir, feuilletine pralinée, biscuit macaron

	Tarte pure pistache
	Crémeux pistache, crème montée légère pistache, biscuit pistache, éclats de pistache, pâte sablée

	Saint-Honoré
	Chou à la vanille de Madagascar, caramel, chantilly à la vanille, sablé strusel

	Tarte citron meringuée
	Crémeux citron, meringue aux zestes de citron vert, sablé strusel

	Tarte Dulcey
	Ganache chocolat blond, cacahuète caramélisée, mousse chocolat noir, sablé strusel chocolat

	Tarte framboise Vanille
	Crème mousseline vanille de Madagascar, framboises, sablé strusel

	Tarte Roma
	Ganache Gianduja, feuilletine croustillante, mascarpone vanille de Madagascar
	*seulement en individuel ** seulement en grand gâteau

	D’autres créations peuvent être proposées selon l’inspiration de nos pâtissiers
	rouen
	78 rue des Carmes 02 59 05 00 01

	quincampoix
	27 place de la Mairie 02 35 34 70 39
	Mardi au samedi 9h30 - 19h30
	Dimanche Fermé
	Mardi au samedi 7h00 - 19h30
	Dimanche 7h30 - 12h45


